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TERMO-OLJNA PRETOCNA VECETAZNA PEC TRICLAV

Termo-oljna pretoéna vecetazna pe¢ TRIGLAV je univerzalna pe¢, namenjena za peko vseh vrst kruha in peciva,
tako prostopecenega, kakor tudi pe¢enega na pekacih ali v modelih.

Primerna je za pekarne vecjih kapacitet in za peko Sirokega asortimenta izdelkov. Ogrevalni medij v tovrstni peci
je termo-olje, ki omogoca visjo kvaliteto konénega izdelka in prihranek na energiji. Pe¢ je lahko veé etazna,

zaradi tega je primerna tudi za pekarne, ki imajo teZavo z omejenim prostorom v proizvodnji. Princip delovanja
peci je kora¢no-kontinuirani ali SarZni. Pe¢ lahko deluje kot samostojna enota, ali pa v sklopu avtomatiziranih linij,

z moznostjo polnjenja z izdelki iz ve¢ razli¢nih fermentacijskih komor.

PREDNOSTTI:

> Vedja proizvodna zmogljivost na enakem prostoru
v pekarni.

» Uporaba termo-olja kot ogrevanega medija zagotavlja
izjemno uéinkovit, a hkrati neZen prenos toplote na
izdelek, zaradi Cesar so izdelki pedeni v tovrstni peéi
kvalitetnejsi, sveZost pa ohranjajo dlje Casa.

» Manjsa poraba energije, kar pomeni prihranek goriva
in CistejSe okolje.

» Posebej oblikovani protito¢ni prenosniki toplote zago-

tavljajo enakomernejSo peko po dolzZini in $irini pe¢i.

P Izdatna izolacija med etaZami pei ter koncept pla-
vajocih etaz omogocata peko povsem razli¢nih izdelkov
z razli¢nimi reZimi peke na sosednje leze¢ih etazah, kar
zagotavlja pedi izjemno fleksibilnost uporabe.

> Visoka natanénost ter Stevilne moZnosti regulacije
temperature peke v pe¢nem prostoru (moznost
regulacije temperature v posamezni etazi po dolZini
ter v spodnjem in zgornjem delu etaze) omogocajo

TEHNICNI PODATKI

popolno prilagoditev rezima peke izdelku, najsi bo to
pecivo, ali pa kasetni kruh.

Avtomatizirano polnjenje in praznjenje posameznih etaz
peci z moZnostjo istofasnega polnjenja peéi z izdelki

iz razli¢nih obdelovalnih linij in fermentacijskih komor
0z. odvoza peéenih izdelkov v razliéne smeri za potrebe
nadaljnje obdelave.

Vsi kljuéni elementi so vgrajeni na naéin, ki omogoca
njihovo enostavno vzdrZevanje.

Popolnoma avtomatsko vodenje in nadziranje procesa

peke, kar omogo¢éa hitre prehode med izdelki.
Natanéno vodenje transportnega traku.

Zaprt sistem kotlovnice povecuje zanesljivost delovanja
in podaljduje Zivljenjsko dobo kotlovnice in termo-olja.

Kotlovnica se nahaja v lo¢enem prostoru,
kar zagotavlja dalj$o Zivljenjsko dobo gorilnika,

enostavnejSe vzdrZevanje in manj hrupa v pekarni.

Teflonske pregradne
zavese pedi, z avtomatskim
dviganjem med
posameznimi conami.

ODVODI PARE
MozZnost avtomatske regulacije vleka
v vsaki etaZi posebej.

Nerjavece
DOVOD PARE ogrodje peci
Casovno reguliran

za vsako etazo posebej

Nerjaveca
za$¢itna ograja

Pnevmatske lopute
za dovod sveZega zraku
v pecni prostor.

VLAZILNA NAPRAVA
Pnevmatsko razprsevanje
vode.

Mrezni transportni trak.

TRANSPORTNI TRAK
Moznost izbire med
razli¢nimi transportnimi
trakovi skozi peé:

- Sarnir

- mreZa

POLNILNA NAPRAVA HIDRAVLICNI
MoZnost izbire mreZastega
ali tekstilnega transportnega
traku.

Polnilna naprava je lahko
opremljena z enim ali dvema

polnilnima transporterjema.

ZBIRNI TRANSPORTER
MozZnost mreZastega ali
tekstilnega transportnega traku
za ro¢no ali avtomatsko
nalaganje.

MOZNOSTI 1ZBIRE TERMO-OLJNE PECI

Povrsina (m?)

Opazovalna okna
vzdolZ peéi v vsaki
etaZi posebe;j.

PREDAJNI TRANSPORTER

Moznost mrezastega transportnega

traku z vlaZilnim sistemom ali brez.

PRAZNILNA NAPRAVA
Praznilna naprava je lahko
opremljena z enim ali dvema
praznilnima transporterjema.

TERMO-OLJNA REGULACIJA

Moznost razliénih kombinacij

in tipov temperaturne regulacije.

NAPENJALNI SISTEM
Avtomatsko in ro¢no napenjanje
z mehansko sinhroniziranim
gibanjem napenjalnega valja.

Stevilo etaZ St. oken St. temperaturnih con St. odvodov pare Maks. t.
Dolzina\§irina (m) 2 mozna priporocljiva mozZna priporoéljiva mozna priporoéljiva sekundar.r}ih
48 10 |12 | 14 19 [ 24|29 20 36 | 43|38 |48 58|48 |60 72|58 72]86]67|84]101]77 09611586 |108]130 sananta vanianta tananta vananta tananta vananta ekulacy
6 12 | 15 | 18 | 24 | 30 | 36 | 36 | 45 | 54 | 48 | 60 | 72 | 60 | 75 | 90 | 72 | 90 | 108 | 84 | 105|126 | 96 | 120 | 144 | 108 | 135 | 162 48 ! ! ! ! ! ! 4
7,2 14 118 | 22 | 29 | 36 | 43 | 43 | 54 | 65 | 58 | 72 | 86 | 72 | 90 | 108 | 86 | 108 | 130 | 101 | 126 | 151 | 115 | 144 | 173 | 130 | 162 | 194 6 ! 1 ! 1 2 2 8
8,4 17 121 | 25 | 34 | 42 |50 | 50 | 63 | 76 | 67 | 84 | 101 | 84 | 105|126 | 101 | 126 [ 151 | 118 | 147 | 176 | 134 | 168 | 202 | 151 | 189 | 227 ;:i : : E::z; ; ; : ::
9,6 19 1 24 | 29 | 38 | 48 | 58 | 58 | 72 | 86 | 77 | 96 | 115 | 96 | 120 | 144 | 115 | 144 | 173 | 134 | 168 | 202 | 154 | 192 | 230 | 173 | 216 | 259 96 12 1 13 2 - 2 20
10,8 22 | 27 | 32| 43 |54 |65 |65 |81 |97 |86 |108|130|108 [ 135|162 | 130 | 162 | 194 | 151 [ 189 | 227 | 173 | 216 | 259 | 194 | 243 | 292 108 (2 2 23) 2 - 2 24
12 24 | 30 | 36 | 48 | 60 | 72 | 72 | 90 | 108 | 96 | 120 | 144|120 | 150 | 180 | 144 | 180 | 216 | 168 | 210 | 252 | 192 | 240 | 288 | 216 | 270 | 324 E 12 (12 2 23) 3 3 3 28
13,2 26 | 33 | 40 | 53 | 66 | 79 | 79 | 99 | 119|106 | 132 | 158 | 132 | 165 | 198 | 158 | 198 | 238 | 185 | 231 | 277 | 211 | 264 | 317 | 238 | 297 | 356 %.:J 132 (1-3) Py 2-3) 3 3 3 32
:4,4 29 | 36 | 43 | 58 | 72 | 86 | 86 | 108 | 130 | 115 | 144 | 173 | 144 | 180 | 216 | 173 | 216 | 259 | 202 | 252 | 302 | 230 | 288 | 346 | 259 | 324 | 389 E 144 (1-3) 2 (2-3) 3 3 3 36
5,6 31 39 | 47 | 62 | 78 | 94 | 94 | 117 | 140 | 125 | 156 | 187 | 156 | 195 | 234 | 187 | 234 | 281 | 218 | 273 | 328 | 250 | 312 | 374 | 281 | 351 | 421 S 15,6 1-3) 2 (2-3) 3 3 3 20
16,8 34 | 42 | 50 | 67 | 84 | 101 | 101 | 126 | 151 | 134 | 168 | 202 | 168 | 210 | 252 | 202 | 252 | 302 | 235 | 294 | 353 | 269 | 336 | 403 | 302 | 378 | 454 s 16,8 (1-3) 2 (2-3) 3 3 3 44
18 36 | 45 | 54 | 72 | 90 | 108 | 108 | 135 | 162 | 144 | 180 | 216 | 180 | 225 | 270 | 216 | 270 | 324 | 252 | 315 | 378 | 288 | 360 | 432 | 324 | 405 | 486 g 18 (1-3) 3 (2-4) 3 3 3 48
19,2 38 | 48 | 58 | 77 | 96 | 115 | 115 | 144 [ 173 | 154 | 192 | 230 | 192 | 240 | 288 | 230 | 288 | 346 | 269 | 336 | 403 | 307 | 384 | 461 | 346 | 432 | 518 19,2 (1-3) 3 (2-4) 3 3 3 52
20,4 41 | 51 | 61 | 82 | 102|122 | 122 | 153 | 184 | 163 | 204 | 245 | 204 | 255 | 306 | 245 | 306 | 367 | 286 | 357 | 428 | 326 | 408 | 490 | 367 | 459 | 551 20,4 (1-3) 3 (2-4) 3 3 3 56
21,6 43 | 54 | 65 | 86 | 108 [ 130 | 130 [ 162 | 194 [ 173 | 216 | 259 | 216 | 270 | 324 | 259 | 324 | 389 | 302 | 378 | 454 | 346 | 432 | 518 | 389 | 486 | 583 21,6 (1-4) 3 (2-4) 4 4 4 60
22,8 46 | 57 | 68 | 91 | 114 (137 | 137 [ 171 | 205 | 182 | 228 | 274 | 228 | 285 | 342 | 274 | 342 | 410 | 319 | 399 | 479 | 365 | 456 | 547 | 410 | 513 | 616 22,8 (1-4) 3 (2-4) 4 4 4 64 termo—oljna regulacija
24 48 [ 60 | 72 | 96 | 120 ( 144 | 144 ( 180 | 216 | 192 | 240 | 288 | 240 | 300 | 360 | 288 | 360 | 432 | 336 | 420 | 504 | 384 | 480 | 576 | 432 | 540 | 648 24 (1-4) 3 (2-4) 4 4 4 68

PridrZujemo si pravico do tehni¢nih sprememb



